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Sanddorn - die Entdeckung einer Frucht

Von der Diinenbefestigung zur Wellnessquelle

Die Wachstumskurve des Sanddorn steigt stetig. Noch vor 30 Jahren in Europa Uberwiegend
als Dunenbefestigung in den Nord- und Ostseegebieten genutzt, hat Sanddorn als
Rohstoff in den letzten Jahren weltweit an Bedeutung gewonnen. Mit dem Boom des
Gesundheitsmarktes und dem wachsenden Bewusstsein flr eine gesunde Lebensfihrung
ist Sanddorn in den Fokus ganzheitlicher Pravention gerlickt. Lebensmittel- und
Kosmetikhersteller entdecken die Kraft der orangeroten Beere. Viele der auBerordentlich

gesundheitsférdernden Inhaltsstoffe werden derzeit erforscht.

Powerbeere Sanddorn -
Waussten Sie, was in ihr steckt? Zum Beispiel die Radikalfanger Vitamin A, C, E

Provitamin A - Schonheitsvitamin, unterstltzt die Sehfahigkeit, schitzt Haut und Schleim-
haut, verstarkt den Eigenschutz der Haut gegen UV-Strahlung — 5-18 mg/ 100 g Frichte

Vitamin C - Ascorbinsaure, starkt das Immunsystem, festigt das Bindegewebe, verbessert die
Eisenresorption, wirkt antioxidativ— 150-1200 mg/ 100 g Fruchte

Vitamin E - Tocopherol, kann Arteriosklerose lindern, férdert die Bildung roter Blutkdrper-
chen, schitzt vor freien Radikalen — 5-20 mg / 100 g Friichte

Artenvielfalt mit Sanddorn - Okologischer Landbau in Deutschland

Anbau nach den Richtlinien 6kologischer Produktion

In Deutschland erfolgt der Anbau fast ausschlieBlich nach den Richtlinien der 6kologischen
Produktion, d.h. Verzicht auf chemische Pflanzenschutzmittel und Mineraldingung. Der
Sanddorn bevorzugtdurchlassige, tiefgriindige und gutdurchltftete Boden, deren pH-Bereich
zwischen schwach sauer bis neutral liegen sollte. Sandbéden, wie in Nordostdeutschland weit
verbreitet, sind besonders gut geeignet. Der Sanddorn bildet dichtes Wurzelwerk und sorgt
durch eine hohe Stickstofffixierung fur die Verbesserung der Bodenqualitat. Die Pflanzen
sind lichtliebend und widerstehen Frost und Hitze sehr gut.

Biotop Sanddornfelder — Win:Win fiir Flora und Fauna

Durch den Verzicht auf chemische Pflanzenschutzmittel entstehen Kleinbiotope mit einer
groBen Artenvielfalt. In diesem biologischen Gleichgewicht werden Schadlinge durch ihre
naturlichen Gegner in Schach gehalten.

Sanddornforschung — Schatze fiir Mensch und Umwelt heben

Sanddorn Netzwerk betreibt angewandte Forschung - Erste Projekte in 2010/ 2011

Anbau- und Sortenversuche in Berlin und Giilzow

Auf Versuchsflachen der Berliner Humboldt-Universitat und der Landesforschungsanstalt fur
Landwirtschaft Mecklenburg-Vorpommern (LFA) in Gulzow werden Untersuchungen zum
Einfluss von Zusatzbewasserung, Bodenabdeckung und Dingung durchgefihrt und neue
Sorten auf ihre Anbaueignung gepruft.

Inhaltsstoffe und Wirkungsspektrum von Sanddornblattern

Ein bislang wenig erforschtes Gebiet - die Inhaltsstoffe der Sanddornblatter - steht im Fokus
weiterer Entwicklungen. Erste Forschungsergebnisse aus Russland geben Hinweise auf eine
Reihe wertvoller bioverflugbarer Inhaltsstoffe. lhre Wirkung: antiviral und das Immunsystem
starkend.

Funktionelle Futterzusatze fiir Nutztiere - gesund und leistungsstark mit Sanddorn

Entwicklung neuer Produkte fir die Tiererndhrung. Tresterrlckstdande kénnten genutzt
werden, um gesundheitsférdernde und hochwertige Futtermittel zu produzieren. Ziel:

Abwehrkrafte starken und Leistung steigern.

Einsatz von Hightech bei Ernte und Verarbeitung

Modernste Ernteverfahren schonen die Beeren

Die Ernte der Sanddornbeere stellt eine besondere Herausforderung dar. Warum:? Die
Frachte sind klein und lassen sich am Strauch kaum abrutteln, haben eine dinne Haut
und sind zur Erntezeit sehr weich. Die fruchttragenden Aste werden abgeschnitten und
schockgefrostet, um anschlieBend im gefrorenen Zustand mit Hilfe modernster Riittel- und
Trennsysteme die Frichte zu gewinnen.

Qualitat durch Know-how in der Verarbeitungstechnologie

Seit den 80er Jahren dreht sich beim Sanddorn alles um die Entwicklung besonderer — auf
den Sanddorn zugeschnittener — HighTech-Verarbeitungsstrecken. Ziel ist es — auch in der
Massenproduktion —Qualitat zu garantieren, d.h. die hochwertigen Inhaltsstoffe zu erhalten.
In Deutschland bereits heute mdéglich: Vollstandige Fruchtverarbeitung mit Gewinnung
hochwertiger Halbfertigprodukte wie Saft, Feinmark, Fruchtfleisch- und Kernél.




